
Caratteristiche.
Nutri-Life Micro-Force™ contiene una miscela di microrganismi benefici del suolo e delle 
piante specificamente progettato per produrre un robusto fermentato batterico in modo eco- 
nomico direttamente in azienda, adatto a trattamenti al terreno o sulle foglie a seconda del 
risultato desiderato
Campi, modi e dosi d’impiego 

Trattamenti fogliari

Ortaggi 50 l/Ha di fermentato concentrato. Applicare ogni 2 settimane o al bisogno.

Frutteti, vigneti e piante ornamentali 50 l/Ha di fermentato concentrato. Applicare ogni 4- 
8 settimane o al bisogno.
Tappeti erbosi 50 l/Ha di fermentato concentrato. Applicare ogni 4-8 settimane o al biso- 
gno.
Colture estensive, pascolo 20-50 l/Ha di fermentato concentrato applicato al bisogno.

Fertirrigazione Per tutte le colture la dose può essere aumentata a 100 l/Ha di fermentato 
concentrato.
ISTRUZIONI PER LA PREPARAZIONE DEL FERMENTATO CONCENTRATO
Tutte le attrezzature di erogazione debbono essere pulite prima e dopo l’uso. Quando si uti- 
lizzano acque potenzialmente contaminate, trattare l’acqua prima dell’utilizzo con candeggi- 
na alla dose di 50 ml per 100 l d’acqua, poi areare per almeno un’ora fintanto non è dissipa- 
to l’odore di cloro.
Per ogni 100 L d’acqua aggiungere 1 l di LMF (alimento liquido microbico) seguito da 50 g 
di Nutri-Life Micro-ForceTM, spruzzato in superfice del serbatoio con il miscelatore 
agitatore in funzione per almeno 18-24 ore a 20-30°C. Applicare al più presto dopo la 
fermentazione. La fermentazione può richiedere più tempo con temperature più basse. 
Monitorare la fer- mentazione: una pesante schiuma è un segno di completamento della 
fermentazione batte- rica.
STOCCAGGIO E MOVIMENTAZIONE
Persone immunocompromesse (ad es. quelli che subiscono la chemioterapia) non devono 
gestire o essere esposti a prodotti microbici. Durante la manipolazione e l’applicazione pro- 
teggersi con guanti e maschere sul viso. Contiene organismi vivi. Conservare in luogo fre- 
sco e asciutto lontano dalla luce solare e sotto 30 °C (preferibilmente in frigorifero). Utilizza- 
re al più presto dopo l'apertura; eventuale prodotto rimasto nella confezione va messo in 
frigo e utilizzare entro 3 mesi. NTS declina ogni responsabilità se non sono osservate le 
suddette precauzioni di conservazione. NON CONGELARE

IMPORTANTE
Contiene organismi vivi. Non miscelare con fungicidi/battericidi, sostanze chimiche tossiche 
o fumiganti del suolo. Igienizzare cisterne prima dell'applicazione. Potrebbero essere ne- 
cessario il filtraggio per evitare intasamenti. Tutti i prodotti microbici debbono essere ag- 
giunti al serbatoio dopo che tutti gli altri prodotti sono stati diluiti Trattare preferibilmente nel- 
le ore fresche della giornata. Non superare i 60 psi di pressione. Durante la manipolazione 
e l'applicazione di prodotti microbici devono essere indossate maschere sul viso, guanti e 
abbigliamento protettivo. Lavarsi le mani dopo l'uso. Evitare di spruzzare vicino raccolto se 
la produzione è suscettibile di imbrattamento.

PRODOTTO IMPORTATO E DISTRIBUITO DA

VIOLMET ITALIA srl                  .
Via Niosi, 12 PISA
www.violmet.it info@violmet.it Peso netto Kg 0,500

Nutri-Life 
Micro-Force™

Inoculo di funghi e bacteri benefici

– Aumenta la solubilizzazione dei nu- 
trienti.
Migliora lo sviluppo e funzioni delle

– radici.
– Fissa l’azoto atmosferico.

Aumenta la resistenza alle malattie.

MICROBIAL 
PRODUCTS

– Ortaggi
– Frutta
– Ornamentali
– Vivai
– Tappeti
– Estensive
– Pascolo

Ai termini del d. Lgs 75/2010 
PRODOTTO AD AZIONE SPECIFICA 
INOCULO DI FUNGHI MICORRIZICI

Composizione
Tipo di ammendante organico: ammendante 
compostato verde.
Contenuto in micorrize 5 %

7
Batteri della rizosfera 10 UFC/g
Altre indicazioni
Non contiene organismi geneticamente modificati 
o patogeni quali salmonella, coliformi fecali, me- 
sofili aerobici né uova di nematodi.
CONSENTITO IN AGRICOLTURA BIOLOGICA
Materie prime: inoculo di funghi micorrizici
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